
 

Sul Y Tadau Mehefin 15fed 2025 

Tamaid wrth aros  

Bara soda gyda menyn a snac  

 

Cwrt cyntaf 

Morlawes pupur a halen, sibwns, mintys, mayonnaise leim 

Gorgymychiaid wedi’i rhostio, menyn tsili, sos coch sbeislyd (dg) 

Rarebit cranc, salad cranc gwyn, surdoes nionyn a cwrw    

Cregyn gleision Menai, cyri, sbigoglys, tatws, leim (dg) 

Burrata, ham wedi’ halltu, pasto garlleg gwyllt (dg) 

Tarten blodfresych caws, jam shallot, shimeji wedi’ piclo, almwnau sbeislyd (vg) (c) 

 

Prif gwrs 

Pasta crafangau cranc, sinsir, tsili & sibwns 

Bysedd pysgod newydd eu dal, sglodion, pys, saws tartar 

Lleden gyfa, saws menyn, capers, ciwcymbyr, lemwn (dg) 

Hadog wedi’i fygu, tatws marthredig, wy wedi’i potsio, saws menyn (dg) 

Souffle caws wedi’i pobi ddwywaith, fondue cennin, salad (dg) (ll) 

Cig oen Cymraeg, ratatouille gwanwyn, olifau, salad gwyrdd (dg) 

Cyw iar rhost, tatws rhost, llysiau tymhorol, saws (dg) 

 

Pwdin 

Alaska Pob Porth Eirias (dg) 

Crème brulee, bisged almwnd (c) 

Crème caramel coffi Poblado, biscotti siocled (vg) 

Tarten siocoled tywyll, oren, cnau cyll (dg) (c) 

Cymysgedd o gaws Cymreag, siytni gellyg, craceri 

 

3 cwrs £40 

 

 

Prif Gogydd David Parry / Rheolwr Bistro Kyle Brown 

(dg) di-gluten (ll) llysieuwr (c) cnau (fg) fegan 

Byddwn yn hapus i ddarparu unrhyw wybodaeth am alergau i chi 


